Informacja dla prowadzacych
produkcje pierwotna oraz sprzedaz
bezposrednig zywnosci pochodzenia
roslinnego oraz sprzedaz srodkow
spozywczych na targowiskach

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Wieruszowie przypomina, ze zgodnie
z aktualnie obowigzujgcym stanem prawnym gospodarstwa dziatajgce na rynku
spozywczym, tj. podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednia oraz podmioty
prowadzace produkcje pierwotng obowigzane sg ztozy¢ wniosek o wpis do Rejestru
zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekciji
Sanitarnej — art. 61 i 63 ust. 2 i 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie

zywnosci i zywienia (Dz.U.2023.1448 t,j.).

Produkcija pierwotna to dziatalno$¢ prowadzona przez gospodarstwa obejmujgca miedzy

innymi produkcje, uprawy produktow roslinnych takich jak: warzywa, owoce, grzyby,zboza
oraz zbieranie runa lesnego. Pojecie produkcji pierwotnej obejmuje tez transport
wewnetrzny, magazynowanie i wstepne mycie lub sortowanie produktéw (bez znaczacej
zmiany charakteru) w gospodarstwie i ich dalszy transport do zaktadu, zbieranie runa
leSnego, na przyktad zbieranie grzybdw i jagéd w naturalnym srodowisku i ich transport do
zaktadu. W zakres produkcji pierwotnej wchodzg zabiegi zapewniajgce lepszy wyglad
zbioroéw jak np. mycie warzyw, usuwanie lisci z warzyw, sortowanie owocéw. Sg to zabieqi,

ktére nie wptywajg znaczgco na zmiane charakteru plonéw.

W takim przypadku produkcja pierwotna ma spetnia¢ wymagania Zatgcznika |
rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2014r., str.1
ze zmianami), w tresci ktorego okreslono ogodlne przepisy higieny dla produkciji
podstawowej i powigzanych dziatan i podlega rejestraciji.

Sprzedaz bezposrednia to sprzedaz matych ilosci surowcéw, czyli produktdow produkciji

pierwotnej do konsumenta korncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujgcego konsumenta koncowego. Dostawy bezposrednie obejmujg rowniez srodki
spozywcze pochodzgce z produktéw lub surowcow, o ktérych mowa w postaci kiszonej lub



suszonej. Dostawcami bezposrednimi sg zatem producenci matych ilosci zywnosci
nieprzetworzonej pochodzenia roslinnego, sprzedawanej konsumentowi finalnemu, tj.
osobom indywidualnym, np. na targowiskach, placach targowych, w bramach wiasnych
gospodarstw rolnych, handlu obwoznym, jak rowniez lokalnym sklepom i zaktadom

gastronomicznym (restauracje, bary, stotdbwki szkolne i inne).

W zwigzku z trwajgcym sezonem zbioréw warzyw i owocéw, a w szczegdlnosci owocow
miekkich, wszyscy producenci powinni zwroci¢ szczegolng uwage na zapewnienie
bezpieczenstwa mikrobiologicznego warzyw i owocow na etapie produkcji pierwotne;j.
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Wieruszowie informuje, iz na plantacjach
podczas uprawy jak i zbioru owocéw miegkkich nalezy stosowac sie do nastepujgcych

wymagan:

WODA STOSOWANA PODCZAS PRODUKCJI PIERWOTNEJ:

e przy produkcji zywnosci nalezy stosowaé wytgcznie czystg wode,

« woda stosowana do podlewania nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami ludzkimi,

« do nawozenia nie nalezy stosowac¢ odchodow ludzkich, ktére mogg by¢ zanieczysz-
czone chorobotwdrczymi wirusami moggcym i utrzymywac sie nawet przez kilka mie-
siecy,

e« woda powinna by¢ poddawana odpowiedniemu uzdatnianiu, ktére pozwoli maksy-
malnie zredukowac zanieczyszczenia wirusami;

HIGIENA PERSONELU | WARUNKI SANITARNE:

e pracownicy powinni mie¢ zapewniony dostep do toalet zlokalizowanych w poblizu
plantacji oraz czystej i biezgcej wody oraz srodkéw w o mycia rgk i higienicznego ich
suszenia,

e nalezy opracowac procedury jak réwniez ustali¢ szczegotowe dziatania, ktére nalezy

podjaé kazdorazowo celem zminimalizowania potencjalnego rozprzestrzeniania sie

zanieczyszczenh wirusami;



e przedsiebiorca powinien opracowac instrukcje mycia powierzchni produkcyjnych, jak

i pomieszczen i urzadzen stosowanych do mycia (w tym takze toalet);

e personel powinien bezwzglednie przestrzegac instrukcji mycia rgk przez caty okres
produkcji — nalezy myc¢ rece kazdorazowo przed rozpoczeciem pracy, w przerwie jak

I po skorzystaniu z toalet;

e nalezy ograniczy¢ dostep do plantacji oséb nieupowaznionych, w tym dzieci, ktére

moga by¢ nosicielami wirusow.

Osoby pracujgce przy dostawie i sprzedazy zywnosci na targowiskach, bazarach /
straganach, w sklepikach, stoiskach itp. powinny zweryfikowa¢ wprowadzone dobre
praktyki higieniczne, tak aby:

e zapewni¢ wtasciwe warunki przechowywania produktow

o etykiety produktéw zawierajg wskazdéwki w jakiej temperaturze nalezy je przechowy-
wac, co ma kluczowe znaczenie w przypadku zywnosci nietrwatej mikrobiologicznie
jak np. produkty i wyroby miesne, mleko, jogurty i inne produkty mleczne, satatki,
kietki, soki jednodniowe etc.),

o weryfikowac terminy przydatnosci do spozycia, ma to szczegolne znaczenie w przy-
padku ww. produktéw nietrwatych mikrobiologicznie. Nie wolno oferowac¢ (np. przy
kasie, na ladzie), bez zapewnienia warunkdéw chtodniczych produktow o krétkim ter-
minie przydatnosci do spozycia, ktdre powinny by¢ przechowywane w lodéwce,

e zapobiegac zakazeniom krzyzowym i niewtasciwym praktykom.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Wieruszowie przypomina, iz zgodnie z art. 19 roz-
porzgdzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002r. ustana-
wiajgcego ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgcego Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(Dz. Urz. U L 31 z 01.02.2002r.) za jakos¢ zdrowotng $rodka spozywczego wprowadzanego do ob-
rotu oraz tre$¢ informacji umieszczonych na jego opakowaniu lub prezentacji i reklamy ponosi

producent badz przedsiebiorca wprowadzajacy srodek spozywczy do obrotu.

Opracowanie: Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Wieruszowie



